
成
田
山
表
参
道
の

歴
史
と
と
も
に
、

老
舗
菓
子
の

新
た
な
味
わ
い
を

　

成
田
山
新
勝
寺
の
門
前
町
と
し
て
栄
え
て

き
た
千
葉
県
成
田
市
に
は
、
参
拝
の
記
憶
と

結
び
付
く
菓
子
文
化
が
息
づ
い
て
い
る
。
そ

ん
な
表
参
道
に
總
本
店
を
構
え
る
の
が
、
明

治
32
年
創
業
の
老
舗『
な
ご
み
の
米
屋
』だ
。

創
業
の
一
品
で
あ
る『
栗
羊
羹
』を
は
じ
め
、

最
中
、
ど
ら
焼
き
、
饅
頭
、
生
菓
子
な
ど
を

製
造
・
販
売
し
、
成
田
土
産
と
し
て
だ
け
で

な
く
、
日
々
の
茶
菓
や
贈
答
品
と
し
て
も
親

し
ま
れ
て
き
た
。

　

土
地
の
歴
史
に
根
ざ
し
な
が
ら
、
時
代
に

合
う
味
を
世
に
送
り
出
し
て
い
る
点
に
、
長

く
続
く
菓
子
舗
ら
し
い
姿
勢
が
あ
る
。
和
菓

子
の
技
法
を
土
台
に
し
な
が
ら
、
洋
菓
子
に

も
通
じ
る
ま
ろ
や
か
な
味
わ
い
に
仕
立
て
ら

れ
た『
な
ご
み
る
く
』は
、
近
年
の
代
表
的
な

一
品
。
千
葉
県
産
牛
乳
を
使
っ
た
や
わ
ら
か

な
ミ
ル
ク
餡
を
バ
タ
ー
入
り
の
生
地
で
包
み
、

し
っ
と
り
と
焼
き
上
げ
た
乳
菓
だ
。
ひ
と
口

目
に
感
じ
る
の
は
、
強
い
甘
さ
で
は
な
く
、

な
め
ら
か
に
広
が
る
ミ
ル
ク
の
風
味
。
餡
の

重
さ
を
抑
え
、
生
地
と
一
体
に
な
る
よ
う
に

仕
上
げ
ら
れ
て
い
る
た
め
、
緑
茶
だ
け
で
な

く
、
コ
ー
ヒ
ー
や
紅
茶
に
も
合
わ
せ
や
す
い

味
わ
い
だ
。

https://nagomi-yoneya.co.jp/

なごみの米屋 總本店

1 tuhan@nagomi-yoneya.co.jp

千葉県成田市上町500

【通販専用】
7 0120-753-048（平日9:00〜17:00）

0 @nagomi_yoneya

なごみ菓房

創業120周年を記念して販売された
『なごみの米屋』の特別なお菓子『なごみるく』

濃
厚
な
ミ
ル
ク
の
風
味
と

や
さ
し
い
甘
さ
が

ゆ
っ
た
り
と
心
な
ご
ま
せ

笑
顔
を
運
ぶ

千
葉
の
お
土
産

みるく饅頭 なごみるく

2 0476-22-1661（平日8:00〜18:00）
※年末年始は特別時間



　

創
業
１
２
０
周
年
を
迎
え
た
２
０
１
９
年

に「
笑
顔
を
つ
な
ぐ
お
菓
子
」を
テ
ー
マ
に
誕

生
し
た『
な
ご
み
る
く
』は
、
２
０
２
６
年
2

月
に
は
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
が
行
わ
れ
、
中
餡
の

配
合
を
見
直
す
こ
と
で
、
よ
り
ミ
ル
ク
感
を

味
わ
え
る
よ
う
に
改
良
。
餡
と
生
地
の
バ
ラ

ン
ス
を
整
え
た
一
体
感
の
あ
る
食
感
は
、
土

産
菓
子
と
し
て
の
扱
い
や
す
さ
と
日
常
の
お

や
つ
と
し
て
の
親
し
み
や
す
さ
を
兼
ね
備
え

て
い
る
。
ま
た
、
新
し
い
世
代
に
向
け
て
手

に
取
り
や
す
い
菓
子
を
作
る
と
い
う
意
図
が
、

味
だ
け
で
な
く
、
淡
い
色
調
の
パ
ッ
ケ
ー
ジ
に

も
表
れ
て
い
る
。

 

『
な
ご
み
の
米
屋
』の
菓
子
づ
く
り
を
語
る
上

で
、
伝
統
の
品
々
も
欠
か
せ
な
い
。
代
表
銘

菓
の『
ぴ
ー
な
っ
つ
最
中
』は
、
風
味
豊
か
な

ピ
ー
ナ
ッ
ツ
の
甘
煮
を
煉
り
込
ん
だ
餡
を
落

花
生
の
形
を
し
た
最
中
種
に
詰
め
た
千
葉
ら

し
い
一
品
。『
不
動
の
大
井
戸
最
中
』は
、
丁

寧
に
炊
き
上
げ
た
粒
餡
と
香
ば
し
い
最
中
種

が
端
正
に
調
和
す
る
。『
栗
羊
羹
』や
季
節
の

生
菓
子
、
千
葉
県
産
素
材
を
取
り
入
れ
た
生

菓
子
や
焼
菓
子
な
ど
老
舗
の
技
と
土
地
の
味

を
伝
え
る
品
が
並
び
、
参
道
の
記
憶
を
受
け

継
ぎ
な
が
ら
新
し
い
味
わ
い
を
重
ね
て
い
く
。

試作中に何度も
お客様の声を採り入れ完成。

落花生の甘煮が煉り込まれた餡を落花生形の最中種に
詰めた可愛らしい和菓子。4個入、8個詰などあり。

ぴーなっつ最中

みるく饅頭
なごみるく

成田山新勝寺のご本尊に縁深い「不動の大井戸」に掲げられ
ている「湧水洗心」の文字をかたどった最中。
8個詰、12個詰、16個詰などあり。

不動の大井戸最中

成田の芋の
すいーとぽてと

6個詰、9個詰などあり。

栗、本煉、大納言あり。

極上
ひとくち羊羹

栗むし羊羹

創業以来、培われてきた伝統の製法で、じっくり煉り上げた
美しい色つやと深い味わい。

ミルクの甘さと

バターのコクへの
こだわり

Renewed 
in 2026

千葉を代表する人気のお土産スイーツや
歴史を伝える伝統菓子


